
 Declaración de alérgenos 

TRABAJAMOS PARA MANTENER LA MÁXIMA CALIDAD Y SEGURIDAD EN NUESTROS PRODUCTOS, SEPARAMOS 

NUESTROS ALIMENTOS PARA EVITAR TRAZAS DE ALÉRGENOS PERO NO PODEMOS  ASEGURAR SU AUSENCIA. 

Real Decreto 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre prevención de la parasitosis por anisakis. Todos los productos que su 

consumo final sea crudo o poco cocinado, han sido sometido a congelación, mínimo -20 grados durante al menos 24 

horas 
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