PARA PICAR

Jamon ibérico de bellota Gran Reserva (80 gr)................... 16,50
Cafta de 1omo (110 gr) e, 13,20
Tabla degustacion de quesos (160 gr).........ceveeveeevceeenennnne 13,50
Gambas blancas de Huelva (220 gr)......cooveeevreeerreeernenne. 24,30
Ostras Gillardeau n® 2.......oooeeeeceneceneeereececreies 3,60 €/Ud.
Berberechos al vino blanco o a la brasa............eeee....... 12,50
Navajas a la plancha ..., 1,80 €/ud.
Foie mi-cuit con comporta de tomate y pan de naranja
amarga de SeVilla........o.eeeeereeeeeeeeeee e, 13,60
ENTRADAS
Ensalada “candil”(endibias, palmitos, aguacates y salsa
TOQUETOIT) oot nseens 11,40
Ensalada de atdn en escabeche..........o.oveeeeeeeveeneeceennes 11,40
Ensalada de tomates con burrata y aceite de albahaca...... 11,40
Berenjenas gratinadas rellenas de bolofiesa ..................... 10,50
Alcachofas salteadas al jerez con langostinos y jamén...... 12,50
REVUEITO SEITAND ... 11,70
Huevos rotos con gulas y langostings.........c..oeveeeverrernnennes 12,00
Chipirones al ajillo con espdrragos trigueros..................... 11,70
Pulpo a la gallega con cachelos (200 g)........cveeveereeennnnneee. 14,60
Pulpo a la brasa con crema de setas (280 g).......cocevvennnee 18,00
FRIEO VARAAO . e.ceeeeeeeeeee e 13,50
Chanquetes con huevo y pimentadd ........oo.oovveveevererernnenne 10,20
Mollejas fritas con pimientos de padron............ccceveeennne 10,80
ARROCES

Arroz con carabineros................. 19,80

Arroz con bogavante................... 19,30

Arroz a banda ... 12,60

Arroz marinero ..........oeeeeeeeneee. 12,00

ArrOzZ NEGro......ccveeeeeeeeeeerereenenen. 12,60

Arroz con pato........ccceeveeereeeneee. 12,60

Arroz con perdiz..........ccoevennnne.. 12,60



PESCADQS

Lomo de bacalao fresco con gulas y langostinos................ 19,40
Merluza al candil .........ceoveeee e 17,70
Lomo de meluza a la marinera con langostinos ................. 19,80
Rodaballo a 1a Brast..........oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenes 20,70
Lubina a 1a bilbaing c.....oeeeeeeee e 19,50
Mero relleno de gambas al @jillo ........occeveeeeecreinecn. 17,90
Preguntar por nuestros pescados a la sal, a la brasa

0 al horno (minimo dos personas)...........ccccevevvereernnnee. 44 €/Kg

A LA BRASA DE CARBON DE ENCINA

Solomillo de ternerd ........c.ceeeeeeeeveceeeeceeeeeeceeeeaee 21,10
Entrecotte de ternera ........ooveeeeeceevecececeeececeenns 20,00
T-Bone de ternert........oocoeveereeereeeeeeceeerreseeeeessesesenees 55 €/Kg.
Lomo de vaca madurado ..........ccceeveeveeeeeeeeieeeeeeeeecenenes 21,90
Chuletdn de vaca madurado........cooeoeveeeveevereenneerrinnannes 55 €/Kg.
Chuletitas de cordero lechal...........coovvvemmveenna 17,80
Presa iBEIICH. .oeeeeeeiee e 16,30
CARNES

Rac. de pierna de cordero lechal al horno........................... 17,70
Brazuelo de cordero lechal al horno .........ovveveennnnee 20,80
Cuarto de cordero asado (para 2 personas)...........coeevrvene. 41,00
Cochinillo Al ROINO ... 17,50
Cuarto de cochinillo asado (para 2 personas).................... 31,00
Solomillo ibérico al candil...........o.oveeevevemeeeeeeeeee 15,90
Carrillada ibérica al Pedro Ximénexz............coevvvneveennneee. 14,20

Pan y aperitivo en mesa 2,10 €
(10 % L.V.A. incluido)

Este establecimiento dispone de carta de alérgenos,
solicitela al camarero si la necesita.



