
 

PARA PICAR 

Jamón ibérico de bellota Gran Reserva (80 gr) .................. 16,00 

Caña de lomo (110 gr) ....................................................... 12,90 

Tabla degustación de quesos (160 gr) ................................ 13,20 

Gambas blancas de Huelva (220 gr) ................................... 24,00 

Ostras Gillardeau nº 2 ............................................... 3,50 €/Ud. 

Berberechos al vino blanco ............................................... 12,10 

Foie mi-cuit con comporta de tomate y pan de naranja 

amarga de Sevilla ............................................................. 13,50 

 

ENTRADAS 

Ensalada “candil”(endibias, palmitos, aguacates y salsa 

roquefort) ......................................................................... 11,20 

Ensalada gourmet con manzana, jamón de pato y  

vinagreta de miel .............................................................. 11,20 

Ensalada de corazones de alcachofa con salmón marinado, 

queso y vinagreta de anchoas ........................................... 11,20 

Atadillo de espárragos trigueros con chipirones................ 12,00 

Berenjenas gratinadas rellenas de atún ............................ 10,20 

Alcachofas salteadas al jerez con langostinos y jamón ...... 12,10  

Revuelto marinero de salmón, gambas y gulas ................. 11,50 

Huevos rotos con tiras ibéricas ......................................... 11,70 

Pulpo a la brasa crema fina de pimentón .......................... 14,20 

Frito variado ..................................................................... 10,70 

Chanquetes con huevo y pimentada .................................... 9,80 

 

ARROCES 

Arroz con carabineros ............... 19,70 

Arroz con bogavante ................. 19,20 

Arroz a banda ........................... 12,50 

Arroz marinero.......................... 11,30 

Arroz negro ............................... 12,50 

Arroz con pato ........................... 12,20 

Arroz con perdiz ........................ 12,50 
 

 



 

PESCADOS 
 

Lomo de bacalao fresco con gulas y langostinos................ 19,20 

Lomo de bacalao fresco a la vizcaína ................................ 18,90 

Merluza al candil ............................................................... 17,40 

Lomo de merluza en salsa verde ....................................... 19,50 

Atún a la bilbaína .............................................................. 14,50 

Rodaballo a la plancha ...................................................... 20,50 

Lubina con crema de berberechos al cava ......................... 19,40 

Mero relleno en salsa de almendras ................................. 17,80 

Preguntar por nuestros pescados a la sal  

o al horno (mínimo dos personas) ................................. 42 €/Kg 

 

CARNES 
 

Solomillo de ternera con foie y salsa de Oporto ................ 22,00 

Entrecotte de ternera a la parrilla ..................................... 19,80 

Lomo de vaca madurado ................................................... 21,50 

Chuletón de vaca madurado ......................................... 50 €/Kg. 

Chuletón de ternera  .................................................... 38 €/Kg. 

Rac. de pierna de cordero lechal al horno .......................... 17,30 

Brazuelo de cordero lechal al horno .................................. 20,50 

Chuletitas de cordero lechal .............................................. 17,50 

Cuarto de cordero asado (para 2 personas) ....................... 40,00 

Cochinillo al horno ............................................................ 17,20 

Chuletitas de cochinillo fritas ............................................ 16,20 

Cuarto de cochinillo asado (para 2 personas)..................... 30,00 

Presa ibérica a la plancha ................................................. 15,90 

Solomillo ibérico al candil.................................................. 15,50 

Carrillada ibérica al brandy ............................................... 13,80 

 

Pan y aperitivo en mesa 2,10 € 

(10 % I.V.A. incluido) 

 

Este establecimiento dispone de carta de alérgenos, 

solicítela al camarero si la necesita. 

 


